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Descrizione articolo/immagini prodotto

Descrizione

Descrizione del prodotto:
L'anello di tenuta in termoplastica in Hygienic DESIGN è stato studiato
appositamente per l'impiego in combinazione con viti a testa esagonale K1647
o dadi esagonali K1648, e grazie alla sua particolare forma geometrica e ad una
rugosità di superficie di Ra ≤ 0,8 µm puó essere facilmente pulito.
Gli anelli di tenuta sono realizzati da un granulato in plastica conforme alle norme
EU10/2011 e FDA.

Materiale:
EU10/2011 e termoplastica FDA conforme (POM).

Versione:
RAL 5002 - blu oltremare (POM).

Nota:
Anello di tenuta inadatto alla pulizia acida (pH < 4) e agli agenti ossidanti.

Range di temperatura:
Da -20 °C a +100 °C (POM).

Vantaggi:
Materiali conformi per gli alimenti.
Geometria ottimizzata per la pulizia.

Su richiesta:
Versioni speciali.

Attenzione:
L'utente deve verificare l'idoneità della chiusura a vite di Hygienic DESIGN al
rispettivo caso di impiego. L'anello di tenuta dovrebbe essere ispezionato con
regolarità ed event. sostituito se necessario, a seconda delle sollecitazioni e degli
influssi esterni (temperatura, detergenti, prodotti).

Fornitura:
Anello di tenuta.

Accessori:
Viti a testa esagonale in acciaio inox K1647.
Dadi esagonali in acciaio inox con anello di tenuta K1648.

Tipo di filettatura:
M4 - M16.
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Disegni

Sintesi articoli

Anelli di tenuta Hygienic DESIGN

N. ordine D D1 D2 H G=filettatura / per filettatur

K1649.104 6 10 11,25 2 M4
K1649.105 8 12 13,25 2 M5
K1649.106 9 14 15,74 2,5 M6
K1649.108 13 18 19,74 2,5 M8
K1649.110 17 22 23,74 2,5 M10
K1649.112 20 26 28,25 3 M12
K1649.116 29 35 37,25 3 M16


